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	 SOMMERROLLE (2 Stk.) F,O

Reispapier gefüllt mit Minze, Gemüse, Reisnudeln. 
Dazu eine hausgemachte Soße. Wahlweise mit ...

1	 Tofu � 3.5
2 	 Garnele � 4.5

	 WANTAN (3 Stk.) A,O

Gebackene Teigtaschen. Wahlweise mit ...
3	 Hähnchen � 3.8
4	 Garnelen� 4.5

5 	 VIETN. FRÜHLINGSROLLEN (3 Stk.) A,F � 4.5
Gebratene Frühlingsrollen mit Hühnerfleisch, 
Glasnudeln, Morcheln und Sojasprossen

6	 SÜSSKARTOFFEL-POMMES A,C,J � 4.2
Knusprige Pommesstreifen aus Süßkartoffeln

	 TOM KHA GAI I,G,F,O

Kokosmilchsuppe mit Zitronengras, Champignons, 
diversen Thai-Kräutern, Tomaten, Zwiebeln. 
Wahlweise mit ...

7	 Tofu � 4.0
8	 Hähnchen � 4.5
9	 Garnelen � 4.9

10	 TOM YAM GUNG O,D,I � 4.9
Garnelen mit Zitronengras, Champignons und 
diversen Thai-Kräutern,Tomaten, Zwiebeln

VIETNAMESISCHE  
SPEZIALITÄTEN



	 PHO F,B

Eine traditionelle Suppe aus Vietnam mit 

Reisbandnudeln, in einer kräftigen Brühe, 

verfeinert mit Lauchzwiebeln,Thai-Basilikum 

und Koriander. Wahlweise mit ...

11	 Hühnerfleisch � 8.9

12	 Rindfleisch � 9.5

13	 Udon Xao F,K,A� 10.5

Gebratene Udon-Nudeln mit Gemüse und Rindfleisch

	 PHO XAO F,B,O,I

Gebratene vietnamesische Reisbandnudeln mit
Tomaten, vietnamesischer Bärlauch, Gemüse, Kräutern. 
Wahlweise mit ...

14	 Tofu � 8.5

15 	 Rindfleisch � 9.5

16 	 Garnelen � 9.5

17	 BUN BO NAM BO E,F � 9.5

Rind mit Zitronengras gebraten, serviert mit 
Reisnudeln, verschiedenen Kräuter, Erdnüsse 
& einer hausgemachten Limonen-Fisch-Soße

18	 BUN CHA GIO B,A,O,E � 9.0

Knusprige Röllchen mit Hühnerfleisch, 
Garnelen & Gemüse, serviert mit Reisnudeln,
Erdnüsse, verschiedenen Kräutern & 
hausgemachten Limonen-Fisch-Soße

HAUPTGERICHTE





19	 KISSO BBQ A,F,I � 9.5
Zart gegrillte Hühnerkeule, ohne Knochen 
mit Teriyakisoße und Gemüse.

	 BAMBOO WOK F,I

Im Wok herzhaft gebratene Bambusspitzen 
und verschiedenes Gemüse. Wahlweise mit ...

21	 Tofu � 9.5
22 	 Hühnerfleisch � 9.5
23 	 Rindfleisch � 10.9

24	 SALMON DELIGHT I,D,F,A � 11.9
Kurz gebratener Lachs mit Tomaten, 
Sellerie, Gemüse, Knoblauch und Chilli.

	 CURRY BASIL F,O,I,G,A

Gebratenes Gemüse mit Thai-Basilikum. 
Wahlweise mit ...

25	 Tofu � 9.5
26 	 Hühnerfleisch � 9.5
27 	 Rindfleisch � 10.9
28 	 Garnelen � 11.9
29 	 knuspriger Ente � 11.9

	 COCO CURRY F,O,I,G,A

Cremige Kokosmilch, red-Curry und Gemüse. 
Wahlweise mit ...

30	 Tofu� 9.5
31 	 Hühnerfleisch � 9.5
32 	 knuspriger Ente � 11.9

GERICHT MIT REIS
Diese Gerichte werden mit aromatischem Jasminreis serviert

	 LEMON WOK F,A,I

Aromatisches Zitronengras und Gemüse. 
Wahlweise mit ...

33	 Tofu � 9.5
34 	 Hühnerfleisch � 9.5
35 	 Rindfleisch � 10.9

	 SPICY MANGO F,A,I

Fruchtige Mangosoße mit frischen Mangostückchen 
und Gemüse. Wahlweise mit ...

36	 Tofu � 9.5
37	 Hühnerfleisch � 9.5
38	 knusprigem Hühnerfleisch � 10.9
39	 knuspriger Ente � 11.9



SUSHI



SUPPEN

40	 MISO SUPPE D,F � 2.9

Mit Tofu, Seetang und Schnittlauch

41	 SALMON SUPPE D,F � 3.9

Mit Seetang, Schnittlauch und Lachs

42 	 SHRIMPS SUPPE D,O,F � 3.9

Mit Seetang, Schnittlauch und Shrimps

43	 SPEZIALSUPPE D,O,F � 4.3

Mit Seetang, Schnittlauch, Lachs und Shrimps



44	 EDAMAME F � 4.2
Blanchierte, grüne Sojabohnen

45	 KIMCHI SALAT 1 � 4.2
Eingelegter Chinakohl (scharf)

46	 SEETANG SALAT K,F,A � 4.9
Gemischter Seetangsalat

47	 SPINAT SALAT K,J,G,C � 4.9
Blanchierter Spinat mit Sesamsoße

48	 TAKO SALAT F,E,A � 5.2
Oktopus, Ponzu, Limette, Zucker, Ingwer, Sojaspros-
sen, Lauch, Paprika und Erdnüsse

49	 YAKITORI K,A,F � 4.2
Hühnerspieße mit Spezialsoße

50	 TORI NO KARAAGE A � 4.2
Paniertes Hühnerfleisch mit Spezialsoße

51 	 EBI SHUMAI A,B � 4.5
Gebackene Teigtaschen mit Shrimps und Spezial-
soße

52	 GYOZA A � 4.5
Gebackene Teigtaschen mit Gemüse

53	 VEGETARISCHE FRÜHLINGSROLLEN A � 4.2
Gebackene Teigrollen mit Sojasprossen 
und verschiedenem Gemüse

54	 SALMON FRÜHLINGSROLLEN A,D � 4.9
Gebackene Teigrollen mit Lachs und Gemüse

55	 SHRIMPS FRÜHLINGSROLLEN A,O � 4.9
Gebackene Teigrollen mit Shrimps und Gemüse

56	 NETZFRÜHLINGSROLLEN A,O � 4.9
Gebackene Teigrollen mit Shrimps und Krebsfleisch

57	 KISSO TEMPURA O,A,F � 5.1
Panierte Großgarnelen mit Reisflocken 
und Spezialsoße

VORSPEISEN



58	 SEAFOOD UDON F,O,B � 9.5
Gekochte Großgarnelen, Fisch, 
Seetang und Lauchzwiebeln.

59	 EBI TEMPURA UDON F,A,O � 9.5
Gebackene Großgarnelen, versch. Gemüse, 
Seetang und Lauchzwiebeln.

60	 TERIYAKI UDON F,A,D,B � 9.5
Gebratene Hühnerkeule und Lauchzwiebeln

61	 TEMPURA UDON F,O,B,A � 9.0
Versch. gebackenes Gemüse,
Seetang und Lauchzwiebeln.

62	 KISSO DON C,K,A,F � 11.5
Rindfleisch & Spiegelei

63	 SALMON TERIYAKI DON D,C,K,A,F � 11.9
Gegrillter Lachs

64	 VEGI DON K,A,F � 10.9
Tofu & Gemüse

65	 CHICKEN DON K,A,F � 10.9
Gegrilltes Hühnerfleisch

66	 TUNA TERIYAKI DON D,K,A,F � 11.9
Gegrillter Thunfisch

67	 UNAGI DON D,K,A,F � 11.9
Gegrillter Aal

68	 TEMPURA DON O,K,A,F � 11.9
Gebackene Garnelen

DONBURI
„ japanische Reisschalen“

UDON
„japanische Nudelsuppen“



69	 SAKE NIGIRI D 	 Lachs� 1.5

70	 MAGURO NIGIRI D 	 Thunfisch� 2.1

71	 MANAGATSUO NIGIRI D 	 Butterfisch� 2.1

72	 MANAGATSUO GUNKAN D 	 Butterfisch, � 2.2

			   Lauchzwiebeln, Chilli

73	 UNAGI NIGIRI D 	 Flussaal� 2.2

74	 IKA NIGIRI P 	 Sepia� 1.6

75	 TAKO NIGIRI Q 	 Oktopus� 1.8

76	 EBI NIGIRI O 	 Gekochte Garnelen� 1.9

77	 AMAEBI NIGIRI O 	 Süßwassergarnelen� 1.9

78	 KANI NIGIRI D,C,A,B 	 Surimi� 1.5

79	 IKURA NIGIRI D 	 Lachskaviar� 2.5

80	 MASAGO NIGIRI D 	 Flugfischrogen� 2.5

81	 HOKKIGAI NIGIRI N 	 Hornmuschel� 2.1

82	 HOTATEGAI NIGIRI N 	 Jakobsmuschel� 2.2

83	 SABA NIGIRI D 	 Makrele� 1.5

84	 MAGURO GUNKAN D 	 Thunfisch, � 2.2

			   Lauchzwiebeln, Chilli

85	 HAMACHI NIGIRI D 	 Gelbschwanzmakrele� 2.1

86	 OSHINKO NIGIRI K,L,11	 Eingelegter Rettich� 1.3

87	 SHIITAKE NIGIRI K 	 Jap. Pilze� 1.3

88	 AVOCADO NIGIRI K 	 Avocado� 1.3

89	 INARI NIGIRI K,F 	 Tofutasche� 1.3

90	 TAMAGO NIGIRI C,K 	 Jap. Omelett� 1.3

NIGIRI SUSHI 
handgeformt & kunstvoll belegter Reis - 1 Stk.

VEGETARISCH NIGIRI 
1 Stk.



91	 SAKE MAKI D � 2.7

Lachs

92	 SAKE AVOCADO MAKI D � 2.9

Lachs, Avocado

93	 TEKKA MAKI D � 2.9

Thunfisch

94	 TEKKA AVOCADO MAKI D � 3.1

Thunfisch, Avocado

95	 TUNA-SPICY MAKI D,K � 3.1

Thunfisch, Lauchzwiebeln, Chilli

96	 EBI MAKI O � 2.9

Gekochte Garnelen

97	 EBI AVOCADO MAKI O � 3.2

Garnele, Avocado

98	 SABA-NEGI MAKI D � 2.9

Markrele, Lauchzwiebeln

99	 BUTTER SPICY MAKI D � 3.2

Butterfisch, Chilli, Lauchzwiebeln

100	 SALMONSKIN MAKI D � 3.2

Gegrillte Lachshaut, Sesam

101	 UNAGI KAPPA MAKI D � 3.9
Flussaal, Gurke

102	 YAKITORI ROLL MAKI D,A,F � 3.2
Chicken, Sesam

103	 SALMON CHEESE D,G � 3.1
Lachs, Frischkäse

104	 CALIFORNIA C,A,B � 2.5
Surimi, Avocado

105	 CALIFORNIA SPECIAL MAKI B,C,J � 3.2
Echtes Krebsfleisch, Mayonnaise, Avocado

MAKI SUSHI 
mit Seetang umwickelt Reisrolle - 6 Stk.



122	 FUTOMAKI D,C,A,B � 13.1
Lachs, verschiedenes Gemüse

123	 CHICKEN FUTOMAKI A,C,B,F � 13.5
Gegrilltes Hühnerfleisch, Surimi, Gemüse

124	 VEG. FUTOMAKI, BIG ROLLS K � 12.9
Verschiedenes Gemüse

106	 INARI MAKI F,A,K,2 � 2.2

Tofu, Sesam

107	 KAMPYO MAKI K,2 � 2.2

Eingelegter Kürbis, Sesam

108	 KAPPA MAKI K � 2.2

Gurke, Sesam

109	 OSHINKO MAKI 11,K,L � 2.2

Eingelegter Rettich, Sesam

110	 TAMAGO MAKI K,C � 2.9

Jap. Omelett, Sesam

111	 AVOCADO MAKI K � 2.3

Avocado, Sesam

112	 SHIITAKE MAKI K � 2.2

Jap. Pilze, Sesam

113	 RUCOLA CHEESE MAKI K,G � 2.3

Rucola, Frischkäse, Sesam

114	 SPARGEL MAKI K,G � 2.9

Junger Spargel, Mayonnaise

VEGETARISCH  
MAKI SUSHI 

6 Stk.

FUTOMAKI 
12 Stk.



115	 UNAGI KAPPA TEMAKI D,A,F � 3.4
Flussaal, Gurke

116	 CALIFORNIA SPEZ TEMAKI B,C,D � 3.4
Krebsfleisch, Avocado, Mayonnaise

117	 CHICKEN TEMAKI K,A,F � 3.4
Yakitori, Gurke, Sesam

118	 SAKE AVOCADO TEMAKI D � 3.4
Lachs, Avocado

119	 SALMONSKIN TEMAKI A,F,K � 3.4

Gegrillte Lachshaut, Gurke

120	 CALIFORNIA TEMAKI C,A,B � 3.1

Surimi, Avocado

121	 VEGETARISCH TEMAKI K � 3.1

Verschiedenes Gemüse mit Sesam

TEMAKI SUSHI 
Handgerollt mit Fischrogen & Sesam - 1 Stk.



125	 BUTTERFISCH SPICY I-O D,K � 6.5
Butterfisch, Chilli, Gurke, Schnittlauch

126	 CALIFORNIA I-O + TOBIKO C,A,B � 5.9
Surimi, Avocado

127	 RUCOLA I-O G,D,G � 6.5
Rucola, Frischkäse, Lachs

128	 EBI AVOCADO I-O C,A,B � 6.8
Garnele, Avocado

129	 HOT SPICY EBI I-O O,C � 7.6
Gahackte Garnelen (scharf würzig)

130	 HOT SPICY TUNA I-O D,K � 7.6
Saftiger Thunfisch (scharf würzig)

131	 MAGURO I-O D,C,K � 7.6
Thunfisch, Gurke

132	 MAGURO SPICY I-O D,C,K � 7.6
Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebeln, Chilli

133	 SAKE I-O D,C,K � 6.6
Lachs, Avocado

134	 SAKE SPICY I-O D,C,K � 7.6
Lachs, Gurke, Lauchzwiebeln, Chilli

135	 SALMONSKIN I-O D,C,K � 7.6
Gegrillte Lachshaut, Gurke

136	 VEGETARISCHE I-O K � 6.1
Verschiedenes Gemüse, Sesam außen

137	 YAKI CHICKEN I-O K,A,F � 6.6
Gegrilltes Hühnerfleisch, Gurke

INSIDE-OUT ROLLS 
mit Flugfischrogen - 8 Stk.



138	 SALMON AGE ROLLS D,G,K,A1,F � 6.9
Gebackene Rolle mit Lachs, Avocado und Aal

139	 EBI AGE ROLLS A,B,C,K � 6.9
Gebackene Rolle mit scharfen Garnelen

140	 TUNA AGE ROLLS A,D,K � 6.9
Gebackene Rolle mit scharfen Thunfisch

141	 BUDDHA ROLLS A,F,G,K � 6.5
Vegetarische, gebackene Rolle mit
Frischkäse & verschiedenem Gemüse

CRUNCHY ROLLS
gebackene Rollen

142	 EBI AVO FRIED A,B,C,K � 5.1
Gebackene Makis mit Garnele und Avocado

143	 BUTTER SPICY FRIED A,D � 5.1
Gebackene Makis mit Butterfisch, Chilli und Lauch-
zwiebeln

144	 SALMON CHEESE FRIED A,D,G � 5.1
Gebackene Makis mit Lachs und Frischkäse

145	 YAKITORI FRIED A,F � 5.1
Gebackene Makis mit Chicken

146	 SALMON AVO FRIED A,D,B � 5.1
Gebackene Makis mit Lachs und Avocado

147	 KAPPA AVO FRIED A,K � 4.9
Gebackene Makis mit Gurke und Avocado

BIG BAKED ROLLS 
mit 2 versch.hausgemachte Saucen & Sesam - 4 Stk.

MINI BAKED ROLLS 
mit 2 versch. hausgemachte Saucen & Sesam - 8 Stk.



148	 OKAYAMA (1 Stk.) D,K,F,A,C,J,B � 2.5
Flambierter Lachs, Unagi, Special-Soße

149	 KISSO FRIENDS ROLLS (4 Stk.) D,G,K,A,F � 4.9
Lachs, panierte Paprika, Lauchzwiebel, 
Mayonnaise mit Spezialsoße, umwickelt mit Lachs

150	 KISSO FRIENDS ROLLS (4 Stk.) G,K,A,F � 4.2
Spinat, panierte Paprika, Lauchzwiebeln, 
Mayonnaise mit Spezialsoße, umwickelt mit Spinat

151	 KISSO PIZZA (Salmon) (4 Stk.) D,A1,F,G,C,K,J � 4.5
Gebackener Sushireis, Frischkäse und Lachs

152	 KISSO PIZZA (Ebi) (4 Stk.) D,K,G � 4.5
Gebackener Sushireis, Frischkäse
und scharfe Garnelen

153	 TIGER ROLLS (4 Stk.) O,K,A,F,G � 4.5
Mit Krebsfleichimitat, Ei, Avocado, 
Frischkäse und gekochte Garnelen

154	 ORCHIDEE ROLLS (4 Stk.) G,K,L,11 � 4.2
Eingelegter Rettich, Kürbis, Zuckererbsen und 
Frischkäse, umwickelt mit Avocado

155	 SALMON ROSE (1 Stk.) D,K,A1,F,C,J,B � 2.5
Flambierter Lachs mit gehacktem Lachs 
und Avocado

156	 LACHS TATAR (1 Stk.) D,K,A1,F,C,J,B � 2.2
Mit gehacktem Lachs, Avocado, Mayonnaise in
Gurkenhülle und Amaebi

157	 ABURAKI (1 Stk.) D,K,A1,F,C,J,B � 2.2
Flambierter Lachs, junger Spargel mit Spezialsoße

158 	SALMON TEMPURA ROLLS (4 Stk.) D,K,A1,F,C,J,B � 4.2
Gebackener Lachs und Mayonnaise mit Spezialsoße

159	 KISSO ROLLS (4 Stk.) D,A1,F,K � 6.1
Gegrillte Lachshaut, Aal und Avocado, 
umwickelt mit Lachs

KISSO SPECIAL ROLLS / TAPAS



160	 Chiba ROLLS (4 Stk.) O,K,M,F� 6.5
Panierte Garnelen mit Rucola, 
umwickelt mit flambiertem Lachs

161	 TAMAKO ROLLS (4 Stk.) D,C,A1,F,K,G � 4.9
Lachs, Avocado, Frischkäse,
umwickelt mit Omelett

162	 EBI TEMPURA ROLLS (4 Stk.) O,K,A1,F � 4.9
Panierte Garnelen

163	 PHILADELPHIA ROLLS (4 Stk.) D,G,A1,F,K,J � 6.1
Lachs, Avocado, Frischkäse,
umwickelt mit Aal

164	 DRAGONBOY ROLLS (4 Stk.) O,D,A1,F,K,J � 6.1
Panierte Großgarnelen, umwickelt mit Aal

165	 CEVICHE (1 Portion) D,F,K � 5.5
Butterfisch, Lachs, Lauchzwiebeln,
Koriander, Avocado

KISSO SPECIAL ROLLS / TAPAS
166	 MAGURO NUTA (1 Portion) D,K,F � 5.5

Thunfisch, Avocado, Su-Miso, Lauch

167	 SOFTSHELL TEMPURA (5 Stk.) B,A1,F � 9.0
Butterkrebs Tempura

168	 SNOW WHITE ROLLS (4 Stk.) A,F,K � 5.5
Frittierte Avocado, flambierter Butterfisch Mantel

169	 GREEN FLAKES ROLLS (4 Stk.) DA,F,D � 5.9
Frischkäse, Lachs, Avocado, Jungreis Flocken

170	 SPICY TUNA TEMPURA (4 Stk.) D,C,J � 5.9
Scharfer Thunfisch, spicy Mayonnaise

171	 OPEN ROLLS (4 Stk.) D,O,G � 6.9
Frischkäse, Lachs, Garnelen, Avocado, Gurke



172	 THUNFISCH (6 Stk.) D � 9.5
Scheiben vom Thunfisch

173	 LACHS (6 Stk.) D � 8.5
Scheiben vom Lachs

174	 MORIAWASE (18 Stk.) D,O,N,Q,B � 25.0
Gemischter Fisch und Meeresfrüchte

175	 LACHS CARPACCIO (6 Stk.) D,A,F � 8.5
Dünnen Scheiben vom Lachs mit Ponzu

176	 SASHIMI SALAT (1 Portion) K,D,F � 7.1
Izumidai, Lachs, Thunfisch, Feldsalat, Su-Miso Soße

177	 EBI YAKI O,K,J � 8.5
Gegrillte Garnelen mit Spargel,
Spinat und Spezialsoße

178	 MORIAVASE YAKI D,K,J � 9.5
Gegrilltes Gemüse mit Fisch,
Garnelen, Spinat und Spezialsoße

179	 MIX YAKI O,P,D,K,J � 9.5
Gegrillte Garnelen, Fisch, Jakobsmuschel,
Tintenfisch, Spinat und Spezialsoße

180	 MAGURO YAKI D,K,J � 9.5
Kurz gegrillter Thunfisch mit Spargel,
Spinat und Spezialsoße

181	 SALMON YAKI D,K,J � 8.5
Kurz gegrillter Lachs mit Spinat und Spezialsoße

182	 HOTATEGAI YAKI N,K,J � 10.5
Gegrillte Jakobsmuscheln mit Spinat
und Spezialsoße

SASHIMI

TEPPANYAKI



183	 VARIATION FÜR 2-3 PERS � 59.0

184	 VARIATION FÜR 3-4 PERS � 79.0

185	 VARIATION FÜR 3-5 PERS � 109.0

PARTY PLATTEN
Für besonderen Anlass

186	 MOCHI A � 3.2
Reiskuchen mit roter Bohnen Füllung

187	 KOKOS-KLEBREIS � 4.3
Klebreis, Kokosmilch & Mango

188	 GEBACKENENE BANANEN A � 4.5
Mit 1 Kugel Eis und Honig

DESSERT



189	 KAFFEE (Tasse) 4 � 3.1

190	 VIETNAMESICHER ESPRESSO (Tasse) 4,G � 3.5

191	 ESPRESSO (Tasse) 4 � 2.9

192	 ESPRESSO DOUBLE (Tasse) 4 � 4.5

193	 CAPPUCCINO (Tasse) 4,G � 3.5

194	 LATTE MACCHIATO (Glas) 4,G � 3.8

195	 MILCHKAFFEE (Tasse) 4,G � 3.8

196	 GRÜNER TEE 1	 (Tasse) 2.2 � (Kännchen) 4.0

197	 JASMIN TEE 1	 (Tasse) 2.2 � (Kännchen) 4.0

198	 TEEROSE � (Kännchen) 4.5

199	 INGWER TEE 	 (Glas) 2.8 � (Kännchen) 4.5

200	 PFEFFERMINZ TEE 	 (Glas) 2.8� (Kännchen) 4.5

201	 KISSO TEE 1	 (Glas) 3.5

HEISSGETRÄNKE



202	 RÖMERQUELLE STILL 	 (Fl. 0.3l) 2.6� (Fl. 0.7l) 5.8

203	 RÖMERQUELLE PRICKELND 	 (Fl. 0.3l) 2.6� (Fl. 0.7l) 5.8

204	 COCA COLA 1,4 	 (Glas 0,2l) 2.2� (Glas 0,4l) 4.2

205	 COLA LIGHT 1 	 (Glas 0,2l) 2.2� (Glas 0,4l) 4.2

206	 ALOE VERA DRINKS 3 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

207	 GINGER ALE 1,5 	 (Glas 0,2l) 2.3� (Glas 0,4l) 4.2

208	 BITTER LEMON 	 (Glas 0,2l) 2.3� (Glas 0,4l) 4.2

209	 TONIC WATER 	 (Glas 0,2l) 2.3� (Glas 0,4l) 4.2

210	 GINGER BEER 1,5 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

211	 MALZBIER � (Fl. 0.3l) 3.0

212	 APFEL 	 (Glas 0,2l) 2.4 � (Glas 0,4l) 4.2

213	 ORANGE 	 (Glas 0,2l) 2.4 � (Glas 0,4l) 4.2

214	 MARACUJANEKTAR 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.5

215	 BANANENNEKTAR 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

216	 ANANAS 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

217	 KIRSCHNEKTAR 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

218	 KIBA 		  (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

219	 MANGO	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2 

	 FRUCHTSAFTGETRÄNK

220	LYCHEE	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2 

	 FRUCHTSAFTGETRÄNK

221	 SAFTSCHORLEN 	 (Glas 0,2l) 2.5� (Glas 0,4l) 4.2

SOFTDRINKS

SÄFTE/NEKTAR



222	 TIGER BEER	 (Glas 0,3l) 3.5� (Glas 0,5l) 4.8

vom Fass

223	 KIRIN � (0.3l) 3.2

224	 WARSTEINER � (0.3l) 3.0

225	 ERDINGER HEFEWEIZEN � (Glas 0,5l) 3.5

226	 BECK’S (Alkoholfrei) � (0.3l) 2.8

227	 RAMAZOTTI � (4cl) 3.5

228	 JÄGERMEISTER � (4cl) 3.5

229	 WODKA � (4cl) 3.5

230	 FERNET BRANCA � (4cl) 3.5

231	 COGNAC � (4cl) 4.0

232	 WHISKEY � (4cl) 4.0

233	 NEP MOI � (4cl) 3.0
Vietnamesischer Reisschnaps

234	 SAKE 	(120ml) 3.2 � (Fl. 0.7l) 17.0
Japanischer Reiswein

235	 UMESHU � (50ml) 2.5
Pflaumenwein

236	 PROSECCO (0,1l) 3.2 � (Fl. 0.7l) 21.0

237	 WEISSWEINSCHORLE � (Glas 0,2l) 4.5

238	 HUGO � (Glas 0,2l) 4.9
Holundersirup, Prosecco, Minze, Soda

239	 APEROL SPRITZ (Glas 0,2l) � 4.9
Aperol, Prosecco, Soda

ASIA WEINE / BLUBBER WEINE

BIERE SPIRITUOSEN



	 THAI EISTEE
240	 Erfrischender Eistee � (0,4l) 4.2
241	 Mit Milch � (0,4l) 4.5

242	 KISSO EISTEE � 4.9
Hausgemachte Eistee mit Limette,
Maracujasaft, Tee, crushed ice

243	 MANGO LASSI 1,3,G � 4.2
Cocotara, Milch, Sahne, Jogurt

244	 KISSO ALOE 3 � 4.8
Aloe Vera, Basilikumsamen, Minze,
Limette, Rohrzucker

245	 VIETNAMESISCHER EISKAFFEE 1,4 � 4.8
Kaffee, Kondensmilch, crushed ice

FRESHLY MADE DRINKS 
SHAKES



246	 DARK & STORMY 1,5 � 6.5
Brauner Rum, Limetten, Ginger beer

247	 KISSO MULE 1,5 � 6.5
Wodka, Limetten, Ginger beer, Gurke

248	 GIN TONIC 8 � 6.0
Bombay Gin, Tonic

249	 SOUTHERN GINGER 1,5 � 6.0
Southern Comfort, Ginger ale

250	 WHISKY COLA1,4 � 6.0
Chivas Regal 12, Cola

251	 CUBA LIBRE 1,4 � 6.0
Havana Brauner Rum,Limette,Cola

252	 MAI TAI � 7.0
Mandelsirup, Myers Rum, Old Pascas, Dry Orange,
Apricot, Lime Juice, Zitrone, Ananassaft

253	 CAIPIRINHA � 6.0
Limetten, brauner Zucker, Cachaca, Soda

254	 SEX ON THE BEACH � 6.0
Wodka, Peach tree, Kirschsaft,
Ananassaft, Orangensaft

255	 MOJITO � 6.0
Limetten, brauner Zucker, Minze, Soda

256	 WATERMELON MAN � 6.5
Wassermelonenlikör, Wodka, Grenadinensirup,
Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft

257	 VIRGIN MOJITO � 5.0
Limette, Minze, brauner Zucker, Ginger Ale

258	 ASIAN COOLER � 5.5
Cocotara, Mangosaft, Maracujasaft, Lycheesaft

259	 KISSO LOVE � 5.0
Mandelsirup, Zitrone, Orangensaft,
Ginger Ale, Blue Curacao

LONGDRINKS COCKTAILS

0 % COCKTAILS



260	 LEUWENKOP CHARDONNAY� (0,2 l) 4.7
SÜDAFRIKA� (Fl. 0.7l) 15.5
Zarte Guavenoten, feiner Schmelz

261	 WEINGUT GEISSER RIESLING� (0,2 l) 4.7
SÜDPFALZ� (Fl. 1l) 20.5
Fruchtbetonter, frischer Riesling 
mit schöner Mineralik

262	 WEINGUT GEISSER� (0,2 l) 4.9
WEISSER BURGUNDER � (Fl. 0.7l) 15.9
Elegante Pfirsichnote mit zartem Schmelz

263	 MOOIPLAAS ESTATE „THE LEMON GRASS“� (0,2 l) 5.1 
	 SAUVIGNON BLANC � (Fl. 0.7l) 17.5

Aromatische Zitronengrassnuancen

WEINKARTE

264	 PUERTA CERRADA ROSADO� (0,2 l) 5.1
SPANIEN� (Fl. 0.7l) 17.5
Genau das richtige für laue Abende.
Feine Cuvée aus Tempranillo, Garnacha und Malvar

265	 LEUWENKOP CAPE RED,  � (0,2 l) 4.8 
SÜDAFRIKA� (Fl. 0.7l) 15.5
Intensive Beerenaromen, 
gut ausbalanciert mit feinen Tanninen

266	 “DICKES B” – EINE ROTE FRECHHEIT� (0,2 l) 4.8
PFÄLZER MISCHUNG FÜR BERLIN� (Fl. 1l) 20.5
Intensive Beerenaromen, 
gut ausbalanciert mit feinen Tanninen

WEISSWEINE ROSÉ

ROTWEINE



Sehr geehrte Kunden,

einige unserer Speisen und Getränke enthalten Zutaten, die bei manchen Menschen allergische
Reaktionen hervorrufen können. Ob und auf welche Zutaten Sie allergisch sind, wissen Sie am besten.

Da uns Ihre Gesundheit am Herzen legt, haben wir einen Informationordner
mit den kennzeichnungspflichtigen Allergenen zusammengestellt.

Bei Fragen dazu wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Hinweis
Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen Allergenen in 

unseren Speisen auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen,die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, enthalten sein.

Zusatzstoffe

1 Farbstoff
2 Konservierungsstoff
3 Süßungsmittel
4 Koffeinhaltig
5 Säuerungsmittel
6 Stabilisator
7 Antioxidationsmittel
8 Chininhaltig
9 Taurin
10 Geschmacksverstärker
11 Enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene

A – Glutenhaltiges Getreide
A1 – enthält Weizen
A2 – enthält Roggen
A3 – enthält Gerste
B – Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C – Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D – Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E – Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F – Sojabohnen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse
G – Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose)
H – Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse
I – Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J – Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K – Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse
L – Schwefeldioxid und Sulphite in 
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 
10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für 
verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des 
Herstellers in den ursprünglichen Zustand zurück 
geführte Erzeugnisse zu berechnen sind
M – Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N – Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
O – Garnelen
P – Tintenfisch
Q – Oktopus


